Es gibt einen Ort auf Sizilien, an dem der salzige
Meereswind jeden Morgen durch die Olivenhaine
zieht und etwas hinterlisst, das es nur hier gibt.
Genau dieses Besondere bewahren wir, mit Respeke,
von Hand und mit der Sorgfalt, die wahre Qualitit
verdient.
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LANDSCHAFT

Das Licht des sizilianischen Mittags

MITTELMEER - TUFFSTEINBODEN - MEERESWIND

EINFUHRUNG

Im Valle del Belice, zwischen Campobello di Mazara und dem Mitcelme-
er, birgt die Erde keine Geheimnisse, sie bewahrt Erinnerungen. Jeder Oli-
venbaum erzihlt von Jahrzehnten voller Sonne und Trockenheit, von Regen,
von sorgfiltiger Handarbeit und von tiefen Wurzeln, die fest im Tuffstein

verankert sind.

Wir haben uns bewusst dafiir entschieden, klein zu bleiben. Denn nur in
einer handwerklichen Manufaktur lisst sich jede Entscheidung mit gréﬁter

Sorgfalt treffen, und genau das spiegelt sich in jeder einzelnen Flasche wider.

Wir kultivieren ausschliefllich Nocellara del Belice — die einzige Olivensorte
weltweit mit doppelter DOP-Auszeichnung: sowohl als Tafelolive als auch
fiir Natives Oliveno! Extra. Eine Sorte, deren einzigartiger Charakter nur

hier seine volle Ausdruckskraft encfaltet.

Die Ernte erfolgt ausschliefflich von Hand. Der Anbau ist biologisch. Das
Wasser stammt aus unserem eigenen Brunnen — eine wertvolle Ressource,
die nicht nur unsere Olivenhaine Versorgr, sondern auch eine Arbeitsweise

erméglicht, die der Natur ihre Zeirt lisst.

Im Duft von Gioia Olive vereinen sich der sa]zige Meereswind, frisch ge-
schnittenes Gras am Morgen und die von der sizilianischen Oktobersonne

erwirmten Steine.
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VALORI DEL BRAND

AUTHENTIZITAT

Jede Olive wird von Hand geerntet, direkt im Olivenhain
sorgfiltig ausgewithlt und mit groficem Respeke fiir die
Frucht verarbeitet. Abkiirzungen gibt es in diesem Prozess
nicht — nur prizise Handgriffe, die Ernte fiir Ernte mit der-
selben Sorgfalt ausgefithre werden.

EXZELLENZ

Nocellara del Belice, doppelte DOP, zertifizierter Bio-
Anbau. Jedes Detail ist eine bewusste Entscheidung — nicht
aus Gewohnheit, sondern aus Uberzeugung. Saison fiir Sai-

son.

TRADITION

Nicht als Erinnerung an die Vergangenheit, sondern als
bewihrte Arbeitsweise. Wir arbeiten heute mit derselben
Sorgfalt wie frither — weil wahre Qualitit Zeit, Geduld und

den richtigen Moment braucht.

HERKUNEFT

Das Valle del Belice ist weit mehr als eine Landschaft — es
ist ein wesentlicher Bestandteil unserer Produkte. Tuff-
steinbéden, mediterranes Licht und die Meereswinde We-
stsiziliens prigen den unverwechselbaren Charakter unseres

Nativen Olivenols Extra.

II
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DAS VALLE DEL BELICE

Es gibt ein Licht, das nur hier existiert. Es steigt tiber dem Mittelmeer auf,
spiegelt sich im hellen Tuffstein Westsiziliens und ruht zwischen den Blict-

ern der Olivenbiume, als hiitte es genau diesen Ort gesucht.

Das Valle del Belice ist weit mehr als eine eindrucksvolle Landschaft. Es ist
ein lebendiges Zusammenspiel aus Erde, Wind, Wasser und Stein — geprigt

tiber Jahrtausende, um auflergewdhnliche Qualitit hervorzubringen.

Die Tuffsteinbdden speichern die Wirme des Tages und geben sie in den
kiihlen Nachtstunden langsam wieder ab. Der salzige Wind aus dem Mittel-
meer trigt feine maritime Nuancen in die Olivenhaine, die sich spiter im
Duft und Charakter unseres Olivendls wiederfinden. Das goldene Licht des
Oktobers kiindigt jedes Jahr den Beginn der Ernte an — mit einer Priizision,

die keine Uhr ersetzen kann.

In genau dieser einzigartigen Landschaft hat Nocellara del Belice ihren un-
verwechselbaren Charakter entwickelt. Dieselbe Sorte wiirde an keinem an-
deren Ort dieselbe Ausdruckskraft entfalten. Hier entsteht die weltweit ein-
zige Olivensorte mit doppelter DOP-Auszeichnung - ein auflergewdhnliches
Zusammenspiel von Natur, Herkunft und handwerklicher Sorgfalt, das sich

in jedem einzelnen Tropfen widerspiegelt.

Das Valle del Belice lésst sich nicht erkliren — man muss es erleben und geniefien.

NOCELLARA DEL BELICE -

Nocellara del Belice ist die einzige Olivensorte weltweit mit einer dop-
pelten DOP’Auszeichnung — eine fiir Tafeloliven und eine fiir Natives
Olivendl Extra. Thr charakeeristisch griin-fruchtiges Aroma, ihre elegante
Ausgewogenheit und ihre auﬁergewéhnlich ﬂeischige Textur machen sie zu
einem einzigartigen Ku]turgut Siziliens — einem Erbe, das wir mit gréﬁter

Sorgfalt bewahren und Tag fur Tag weiterfihren.

15






BEBIET

Nocellara del Belice

MONOKULTIVAR - BIOLOGISCHER ANBAU - DOP - HERKUNFT

DAS WESENTLICHE AUF EINEN BLICK
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BOTANISCHE HERKUNFT

Die Nocellara del Belice ist im Valle del Belice in Westsizi-
lien beheimatet. In der Region um Campobello di Mazara,
Castelvetrano und Partanna entfaltet sie seit Generationen
ihren unverwechselbaren Charakter — geprigt von den be-

sonderen Boden, dem mediterranen Licht und den salzhalti-
gen Winden dieser Landschaft.

EINZIGARTIGE DOP-ZERTIFIZIERUNG

Als einzige Olivensorte weltweit triige die Nocellara del Be-
lice zwei eigenstindige DOP-Auszeichnungen: eine fiir die
Tafelolive und eine fiir das daraus gewonnene Native Oli-
vendl Extra. Diese doppelte Anerkennung unterstreiche ihre
auflergewdhnliche Herkunft und ihre besondere Bedeutung
fiir die Region.

SENSORISCHES PROFIL

Ein mittel bis intensiv fruchtiger Ausdruck mit feinen No-
ten von griiner Tomate, frisch geschnittenem Gras und Arti-
schocke. Am Gaumen entfaltet sich eine elegante Bitternote,
begleitet von einer klaren, anhaltenden Wiirze charakeeristi-

sche Merkmale eines hohen natiirlichen Polyphenolgehalts.

WERTVOLLE INHALTSSTOFFE

Reich an Polyphenolen und natiirlichen Antioxidantien.
Der hohe Anteil an einfach ungesittigten Fettsiuren, in-
sbesondere Olsiure, sowie Vitamin E macht die Nocellara
del Belice zu einem besonders wertvollen Bestandteil einer
bewussten Ernihrung. Thre natiirlichen Inhaltsstoffe werden
mit positiven Effekten auf den Cholesterinspiegel, den Blut-
zucker und den Schutz vor oxidativem Stress in Verbindung

gebracht.

ERNTE & VERARBEITUNG

Die Oliven werden ausschliefilich von Hand geerntet und
innerhalb weniger Stunden nach der Lese schonend kalt ex-
trahiert. Anschliefend wird das Ol fileriert und in Edelstahl-
tanks bei kontrollierter Temperatur gelagert. Geschiitzt vor
Licht und Sauerstoff, damit seine Aromen, seine Frische und

seine wertvollen Inhaltsstoffe besemédglich bewahrt bleiben.

9
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DIE VERARBEITUNG UNSERER TAFELOLIVEN

Zwei Verfahren. Eine Exzellenz.

Die Nocellara del Belice wird bei Gioia Olive nach zwei
unterschiedlichen Verfahren verarbeitet — beide tief mit
der Olivenkultur unserer Region verbunden. Bei der tradi-
tionellen Verarbeitung werden sorgfiltig ausgewihlte Oli-
ven zunichst in Wasser eingelegt, um ihre natiirliche Bit-
terkeit schrittweise zu reduzieren. Anschlieflend reifen sie
mehrere Monate in Salzlake und entwickeln dabei lang-
sam ihre ausgewogene Textur und aromatische Tiefe. Zeit

wird so zu einem wesentlichen Bestandreil ihrer Qualicit.

Beim Castelvetrano-Verfahren werden die griinen Oliven
hingegen tiir einige Stunden in einer kontrollierten alkali-
schen Losung behandelt, tiblicherweise mit einer Konzen-
tration von 2-3 %, abhingig von Gréfle und Reifegrad. An-
schlieffend wird Salz bis zu einer Konzentration von etwa
6—7 % hinzugefiigt. Dieses Verfahren unterstreicht die chara-
keeristisch fleischige Konsistenz, die leuchtend griine Farbe
und den besonders milden Geschmack der Nocellara. Zwei
Verarbeitungsweisen, zwei Ausdrucksformen derselben au-
lergewohnlichen Olivensorte. Eine Philosophie: die Identi-
tit der Nocellara del Belice mit Erfahrung, Prizision und
héchstem Respeke vor dem Rohstoff zu bewahren.
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250ml/500ml

ROHOCLULTIVAR NOCELLARA DEL BELICE
DOP - PRESSATO A FREDDOD

PRODUKT 01

Nocellara del Belice DOP

MONOKULTIVAR - BIOLOGISCHER ANBAU - KALT EXTRAHIERT

Farbe Leuchtendes Goldgriin mit feinen bernsteinfarbenen Reflexen.

Duft Intensiv griin-fruchtig mit eleganten Noten von frischem Gras
und Mandel.

Geschmack Ausdrucksstark und harmonisch zugleich — mit einer fein ausba-
lancierten Bitternote, angenchmer Wiirze und einem

langanhaltenden Finale.

Freie Fettsiure: < 0,18 % - Gesamtpolyphenole: > 450 mg/kg - Kalt excrahiert - Limitierte Produktion

N
)



250ml/500ml

PRODUKT 02

7/ Nocellara del Belice BIO

MONOKULTIVAR - BIOLOGISCHER ANBAU - KALT EXTRAHIERT

Die Kunst auflergewdhnlicher Qualitit beginnt lange vor der Ernte.

Jeder Olivenbaum wird das ganze Jahr iiber mit Hingabe gepflegt und ausschliefflich
nach den Prinzipien des biologischen Anbaus kultiviert. Erst wenn die Friichte ihren
idealen Reifegrad erreicht haben, werden sie von Hand geerntet und innerhalb weniger
Stunden schonend kalt extrahiert. So entsteht ein Natives Olivend! Extra, das die un-

verwechselbare Personlichkeit der Nocellara del Belice in ihrer reinsten Form bewahrt.

Duft Elegant und lebendig mit feinen Nuancen von griiner Tomate,
Artischocke, frischen Kriutern und einem Hauch griiner

Mandel.

Geschmack Vollmundig, klar und von auﬂergewb’hnlicher Tiefe. Fruchtige

Frische verbindet sich mit einer feinen Bitternote und einer

angenchm anhaltenden Wiirze zu einem harmonischen und

charaktervollen Finale.

Wahre Exzellenz entsteht nicht im
5 Ein Olivendl fiir Menschen, die wahre Exklusivitit nicht in der Menge finden, sondern im
Augenb11Ck der Ernte o Ursprung, in der Sorgﬁl]t und in der Authentiziti.




250ml

hd
gioia

cirs vergine doliva

MONOCULTIAR NOCELLARA DEL BELICE
DOP - FRESSATO A FREDDO - AGLIC
50l

PRODUKT 03

Gioia Olive - Knoblauch

MONOKULTIVAR - KALT EXTRAHIERT

Natives Olivensl Extra mit Knoblaucharoma und Mediterrane Eleganz in ihrer au-
sdrucksstirksten Form. Die feine Intensitit des Knoblauchs verschmilzt mit der Frische
unseres Nativen Olivendls Extra zu einer Komposition von auflergewdhnlicher Harmo-
nie. Kraftvoll im Charakeer, prizise in der Balance und geschaffen fiir Menschen, die

authentische Aromen schitzen.

Duft Feinwiirzig mit einer eleganten Knoblauchnote und frischen
griinen Akzenten.

Geschmack Vollmundig und charaktervoll. Die aromatische Tiefe des
Knoblauchs begleitet die natiirliche Fruchtigkeit des Olivendls
ohne sie zu iiberlagern — fiir ein ausgewogenes und lang

anhaltendes Geschmackserlebnis.

Der Augenblick, in dem Qualitit Form

"
annlnlmt. Ein Hauch gentige, um aus einem Gericht etwas Besonderes zu machen.

29



Jeder Tropfen trigt seine Geschichee in sich.

gioia

.

) HOCELLARA DEL BELICE W)
FREDDO - PEPERONCING

PRODUKT 04

Gioia Olive - Chili

MONOKULTIVAR - KALT EXTRAHIERT

Natives Olivend] Extra mit Chiliaroma Ausdrucksstark und Elegant. Unverwechselbar.

Die feine Schirfe des Chilis verbindet sich mit der natiirlichen Fruchtigkeit unseres Na-
tiven Olivendls Extra zu einer Komposition voller Charakeer. Kraftvoll, ausgewogen und

mit einer Eleganz, die den Geschmack begleitet, ohne ihn zu dominieren.

Duft Frisch und 1ebendig mit einer feinen Chilinote und
mediterranen Nuancen.

Geschmack Harmonisch, intensiv und von angenehmer Wirme. Die
ausgewogene Schirfe entfaltet sich sanft und verleiht jedem

Gericht eine elegante Tiefe.

Fiir alle, die Charakter nicht in der Schirfe suchen, sondern in ihrer Balance.




Wo Reinheit sichtbar wird.

250ml

o
gioia

exirn vorgiee dofty

MOROCULTIVAR MOCELLARA DEL BELICE
DO - PRESSATO A FREDDO - ROSMARING

PRODUKT 05

Gioia Olive - Rosmarin
MONOKULTIVAR - KALT EXTRAHIERT

Die Eleganz mediterraner Kriuter, eingefangen in ihrer reinsten Form. Die feinen Aro-
men des Rosmarins verbinden sich mit der natiirlichen Fruchtigkeit unseres Nativen
Olivendls Extra zu einer auflergewshnlich harmonischen Komposition. Frisch, ausgewo-

gen und von zeitloser Eleganz — inspiriert von der mediterranen Landschaft Siziliens.

Duft Frische Rosmarinnoten, begleitet von dezenten Kriuteraromen
und einer lebendigen, griinen Frische.

Geschmack Sanft, aromatisch und ausdrucksstark. Der charakteristische
Rosmarin entfaltet sich in perfekter Balance mit dem Olivendl

und verleiht jedem Gericht eine elegante mediterrane Note.

Ein Ausdruck mediterraner Lebensart — authentisch, fein und unverwechselbar.

E5mi N \ ” . o Sy
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PRODUKT 06

Gioia Olive - Zitrone
MONOKULTIVAR - KALT EXTRAHIERT

Natives Olivensl Extra mit Zitronenaroma. Die Frische Siziliens — vollendet in einer au-
ergewshnlichen Komposition. Wenn die ersten Sonnenstrahlen auf die Zitronenhaine
treffen und ihr Duft die mediterrane Luft erfiillt, entsteht jene Leichtigkeit, die Sizilien
so unverwechselbar macht. Genau dieses Gefiihl bewahrt diese auflergewdhnliche Kom-

position — klar, lebendig und von zeitloser Eleganz.

Duft Feine Zitrusnoten verbinden sich mit der natiirlichen
Fruchtigkeit des Olivendls zu einem frischen, eleganten
Bouquet.

Geschmack Lebendig, harmonisch und auflergewdhnlich fein. Die Frische
sonnengereiﬁer Zitronen verleiht dem Olivensl eine elegante

Leichtigkeit und einen ausdrucksstarken, lang anhaltenden

Charakeer.

AUS PCIfCl(tiOl'l GlltSteht L€ IChtlglielt. Ein Hauch Sizilien — eingefangen fiir Menschen, die das Auflergewdhnliche licben.




180 gr

Pate di
Olive Verdi

PRODUKT 07

. . . A / .o .
Gioia Olive - Pate aus griinen oliven
DIE ESSENZ DER NOCELLARA DEL BELICE - NEU INTERPRETIERT

Aus sorgfiltig ausgewihlten griinen Nocellara del Belice Oliven entsteht ein Pate von au-
lergewdhnlicher Finesse. Seine samtige Textur und der intensive, natiirliche Geschmack

spiegeln die Reinheit der Frucht und die Qualitiit ihrer Herkunft wider.

Duft Frisch und elegant mit feinen mediterranen Kriuternoten und
dem charakeeristischen Aroma griiner Oliven.

Geschmack Cremig, harmonisch und ausdrucksstark. Die natiirliche
Fruchtigkeit der Oliven entfaltet sich mit feiner

Wiirze und einem lang anhaltenden, ausgewogenen Finale.

Eine Delikatesse fiir Menschen, die auflergewdhnliche Qualitit und authentischen

Wo Genuss zur Handschrift wird.

Geschmack zu schitzen wissen.




Wo alles secinen Ursprung findet

180 gr

Pate di
Olive Nere

PRODUKT 08

. . o A / .
Gioia Olive - Pate aus schwarzen oliven
NATURLICHE ZUTATEN - OHNE KONSERVIERUNGSSTOFFE

Wenn Oliven die Zeit erhalten, die sie verdienen, entfalten sie eine auflergewdhnliche
Intensitic. Aus dieser natiirlichen Reife entstehe ein Paté mit unverwechselbarer Per-

sonlichkeit — kraftvoll, elegant und von beeindruckender Tiefe.

Duft Ausdrucksstarke Aromen reifer Oliven, begleitet von feinen
mediterranen Kriutern.

Geschmack Samtig, intensiv und auflergewdhnlich ausgewogen. Eine elegan
te Komposition mit lang anhaltendem Charakter und bemer-

kenswerter Finesse.

Fiir Menschen, die das Besondere nicht suchen - Sondern erkennen.

39



Wo Geschmack zu Erinnerung wird.

180 gr

PRODUKT 09

Gioia Olive - Getrocknete tomaten

NATURLICH SONNENGETROCKNET - TRADITIONELLE REZEPTUR - OHNE KONSERVIERUNGSSTOFFE

Unter der warmen Sonne Siziliens entfalten sorgfiltig ausgewithlte Tomaten ihre auflerg-
ewdhnliche Aromatik. Veredelt mit Nativem Olivendl Extra und einer fein abgestimm-
ten Auswahl mediterraner Kriuter entsteht eine Delikatesse von beeindruckender Tiefe

— intensiv, elegant und unverwechselbar.

Duft Reife Tomaten, begleitet von feinen Kriuternoten und einer
dezenten mediterranen Wiirze.

Geschmack Vollmundig, aromatisch und harmonisch. Die natiirliche Siifle
sonnengereifter Tomaten verbindet sich mit einer eleganten

Wiirze zu einem ausdrucksstarken und lang anhaltenden Finale.

Ein Genuss, der die Seele Siziliens in sich trigt.

41



Die Vollkommenheit ihres Ursprungs.

180gr/5kg

PRODUKT 10
Ganze griine Nocellara del Belice leicht siifslich

GRUNE TAFELOLIVEN - MONOKULTIVAR - DIE KONIGIN UNTER DEN TAFELOLIVEN.

Nur wenige Olivensorten vereinen Eleganz, Grofle und Charakter auf so auflerg-
ewdhnliche Weise wie die Nocellara del Belice. Von Hand geerntet und mit grofiter Sor-
ghale verarbeitet, bewahrt sie ihre natiirliche Frische, ihre feste Textur und ihren un-

verwechselbaren Geschmack.

Duft Frisch und feinfruchtig, begleitet von zarten Noten griiner
Mandel und mediterraner Kriuter.

Geschmack Fleischig, saftig und auflergewdhnlich ausgewogen. Eine feine
Fruchtigkeit verbindet sich mit einer eleganten Milde

und einem klaren, harmonischen Finale.

Eine Delikatesse, deren Charakeer bereits mit dem ersten Bissen begeistert.

43



Die schonste Form mediterranen Genusses.

180gr/4.5kg

PRODUKT 11

Entkernte griine Nocellara del Belice leichrt siifflich
MONOKULTIVAR - MEDITERRANE ELEGANZ IN IHRER REINSTEN FORM

Ausgewithlte Nocellara del Belice Oliven werden mit groficer Sorgfalt entkernt, ohne
ihre auflergewdhnliche Textur und ihren unverwechselbaren Charakter zu verindern. So
entsteht eine Delikatesse, die die ganze Ausdruckskraft dieser einzigartigen Olivensorte

bewahrt — klar, authentisch und von zeitloser Eleganz.

Duft Feinfruchtig und frisch, mit dezenten Noten griiner Mandel und
mediterraner Kriuter.

Geschmack Saftig, fleischig und auflergewshnlich harmonisch. Die elegante
Milde und die natiirliche Fruchtigkeit entfalten sich in einem

langen, ausgewogenen Finale.

Fiir Menschen, die das Besondere im Wesentlichen erkennen.



Die Vollendung ciner auflergewshnlichen
Fruchrt.

180gr/4.5kg

PRODUKT 12
Entkernte griine Nocellara del Belice salzlake
MONOKULTIVAR - BIO

Die gleiche auflergewdhnliche Olive — jetzt ohne Stein.

Die entsteinte Nocellara del Belice bewahrt ihre feste, fleischige Textur und ihren
unverwechselbaren Charakter. Durch die schonende Entsteinung und die natiirliche
Salzlake bleiben Frische, Konsistenz und die volle Ausdruckskraft dieser
auflergewdhnlichen Olivensorte erhalten. Vielseitig verwendbar und ideal fiir Antipasti,

mediterrane Salate sowie zmspruchsvo”e kulinarische Kreationen.

Duft Feinfruchtig und frisch, mit dezenten Noten griiner Mandel und
mediterraner Kriuter.
Geschmack Mild, harmonisch und angenehm wiirzig. Die saftige, fleischige

Textur entfaltet sich in einem langen, ausgewogenen Finale.

Fiir Menschen, die das Besondere im Wesentlichen erkennen.
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Auﬁergewéhnlich. Von Natur

aus.

180gr/5kg

PRODUKT 13

Ganze griine Nocellara del Belice in salzlake
EXKLUSIV AUS DER NOCELLARA DEL BELICE - NATURLICHE FERMENTATION

Sorgfiltig von Hand geerntet und traditionell in einer natiirlichen Salzlake fermentiert,
entfalten diese Oliven ihren unverfilschten Charakeer. Zeit, Geduld und handwerkliche
Sorgfalt verleihen ihnen eine auflergewdhnliche Tiefe und bewahren ihre urspriingliche

Ausdruckskraft.

Duft Frisch, klar und elegant, mit feinen mineralischen Nuancen und
einer dezenten mediterranen Kriuteraromatik.

Geschmack Kriftig, vielschichtig und authentisch. Eine ausgewogene
Salzigkeit verbindet sich mit einer feinen, charakteristischen

Bitternote und miindet in ein langes, harmonisches Finale.

Ein Genuss fiir Kenner, die Urspriinglichkeit und echte Handwerkskunst zu schitzen wissen.
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750ml
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PRODUKT 13

Catarratto Salaparuta
DOC - BIOLOGISCH

Der Catarratto gehort zu den bedeutendsten Rebsorten Siziliens und entfaltet auf den
mineralreichen Boden des Belice seine ganze Ausdruckskraft. Sorgfiltig kultiviert und
mit Respeke fiir Natur und Herkunft vinifiziert, entsteht ein Weiffwein von
bemerkenswerter Eleganz. Zitrische Frische, reife weifle Friichte und feine kriuterige

Nuancen verbinden sich zu einem klaren, ausdrucksstarken Profil mit lzmgcm Nachhall.

Farbe Helles Strohgelb mit sanft schimmernden goldenen Reflexen
und kristallklarer Brillanz.

Duft Ein feines Bouquet aus frischen Zitrusfriichten, reifem Pfirsich
und zarten floralen Akzenten.

Geschmack Klar und lebendig, mit feiner Wiirze, mineralischer Spannung

und einem langen, von weiflen Friichten getragenen Finale.

D ie Elegzlllz SiZilienS . In j edenl Gl?lS . 100 % Catarratto - 13 % Vol. - Zertifizierter biologischer Anbau




750ml
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PRODUKT 14

Asclepio Chardonnay

IGP - REBSORTENREIN - ZERTIFIZIERTER BIOLOGISCHER ANBAU

Ein Chardonnay von auflergewdhnlicher Raffinesse. Unter der Sonne Westsiziliens
entfalten die Trauben eine elegante Aromatik und eine beeindruckende Tiefe. Mit grofSer
Sorgfalt vinifiziert, vereint dieser Wein internationale Klasse mit der unverwechselbaren

Handschrift seines Terroirs. Ausdrucksstark, harmonisch und von zeitloser Eleganz.

Farbe Helles Goldgelb mit feinen, schimmernden Reflexen.

Duft Weifle Bliiten, reife exotische Friichte und dezente Vanillenoten
verschmelzen zu einem Vielschichtigen Aromenspie].

Geschmack Seidig und ausgewogen. Eine feine Cremigkeit crifft auf
lebendige Frische und mineralische Prizision, getragen von

cinem langen, eleganten Finale.

Zwischen den Reben beginnt die Reise
der Sillne s Uve Chardonnay 100% - 13 % Vol. - Zertifizierter biologischer Anbau

)
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dem eingeschenkten Glas beginne ein
eederden Charakeer Siziliens
auteleganee Weise zum Leben erwecke.

750ml
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PRODUKT 15

Grillo Dionisio
DOC

Der Grillo zihlt zu den charaktervollsten Rebsorten Siziliens und bringt die Essenz sei-
ner Herkunft mit auflergewohnlicher Finesse zum Ausdruck. Auf den sonnenverwshnten
Weinbergen der siidwestlichen Insel, geprigt von mineralreichen Béden und der Nihe
zum Mittelmeer, entsteht ein Weiflwein von bemerkenswerter Eleganz. Mit groficer
Sorgfalt vinifiziert, vereint er Frische, Priizision und Harmonie zu einem
unverwechselbaren Genusserlebnis, das die Handschrift Siziliens in jedem Glas

widerspiegelt.

Farbe Leuchtendes Strohgelb mit feinen griinlich-goldenen Reflexen
und brillanter Klarheit.

Duft Ein Vielschichtiges Aromenspiel aus weifSen Bliiten,
sonnengereiften Zitrusfriichten, mediterranen Kriutern und
einer dezent mineralischen Nuance.

Geschmack Trocken, prizise und auflergewdhnlich ausgewogen. Seine leben
dige Frische, die elegante Mineralitit und der lange Nachhall
mit feinen Mandelnoten verleihen ihm Tiefe, Raffinesse und

einen bleibenden Eindruck.

Uva Grillo 100% - 13 % Vol. - Zertifizierter biologischer Anbau



750ml

PRODUKT 16
Viognier
DOC - BIOLOGISCH

Der Viognier entfaltet auf den sonnenverwhnten Weinbergen Siidwestsiziliens eine
auflergewshnliche Ausdruckskraft. Das mediterrane Klima, mineralreiche Boden und
cine sorgfiltige Vinifikation verleihen ihm Tiefe, Finesse und eine bemerkenswerte
aromatische Komplexitit. Ein eleganter Weiflwein, der internationale Rebsortenkultur
mit der unverwechselbaren Seele Siziliens verbindet und jeden Schluck zu einem

besonderen Genusser]ebnis Werden ]ﬁSS[.

Farbe Brillantes Goldgelb mit warmen bernsteinfarbenen Reflexen.

Duft Verfiihrerische Aromen von reifem Pfirsich, Aprikose und Aka
zienbliiten, begleitet von tropischen Fruchenoten und einem
Hauch edler Gewiirze.

Geschmack Vollmundig und harmonisch, mit seidiger Textur, feiner
Fruchtfiille und einem lang anhaltenden, eleganten Finale von

auflergewdhnlicher Raffiness

Jeder Wein beginnt lange, bevor er das
Gl’cls €rr€iC1lt. Uve Viognier 100% - 13 % Vol. - Zertifizierter biologischer Anbau
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Wahre Qualiticerkénneman-nicht auf den
ersten Blick \sondernim ersten Genuss.

750ml

Scalia &'D]iva
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PRODUKT 17

Perricone
IGP

Der Perricone zihlt zu den urspriinglichsten roten Rebsorten Siziliens und verkérpert

Charakter, Tiefe und Authentizitit. Auf den sonnenverwshnten Boden der siidwestl-
ichen Insel entwickelt er eine aulergewdhnliche Ausdruckskraft, geprige vom medi-
terranen Klima und ciner sorgfilcigen Vinifikation. Das Ergebnis ist ein Rotwein von
markanter Eleganz, dessen Personlichkeit sich mit jeder Nuance entfaltet und lange in

Erinnerung bleibt.

Farbe Intensives Rubinrot mit lebendigen violetten Reflexen.

Duft Ein ausdrucksstarkes Aromenspiel aus reifen roten Beeren,
feinen Gewiirznoten und eleganten floralen Nuancen.

Geschmack Kraftvoll und zugleich harmonisch. Feinkdrnige Tannine, eine
ausgewogene Fruchtstruktur und ein lang anhaltendes, elegantes
Finale verleihen diesem Wein Tiefe und unverwechselbare

Raffinesse.

Uve Perricone 100% - 13 % Vol
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PRODUKT 18

Nero d’Avola “Eracle”

DOC - BIOLOGISCH

Der Nero d'Avola ,Eracle® verkdrpert die kraftvolle Seele Siziliens in ihrer elegantesten
Form. Auf den sonnenverwohnten Boden der siidwestlichen Insel entfaltet diese
bedeutende Rebsorte eine auflergewdhnliche Tiefe und Ausdruckskraft. Mit groficer
Sorgfalt biologisch kultiviert und vinifiziert, entsteht ein Rotwein von beeindruckender
Struktur, vollendeter Harmonie und unverwechselbarem Charakeer — geschaffen fiir

bGSOﬂdGTG Genussmomente.

Farbe Tiefes Rubinrot mit intensiven violetten Reflexen und auflerg
ewohnlicher Brillanz.

Duft Komplexe Aromen von reifen Kirschen, dunklen Waldbeeren
und Pflaumen, veredelt durch feine Gewiirznoten und elegante
Anklinge mediterraner Kriuter.

Geschmack Vollmundig, kraftvoll und zugleich auflergewshnlich
ausgewogen. Samtige Tannine, eine clcgantc Scrukeur und ein
lang anhaltendes Finale verleihen diesem Wein Tiefe, Raffinesse

und bleibenden Charakeer.

Bevor ein groﬁer Wein entsteht; schreibt
d1€ Natur daS erste Kapltel. Uve Nero d’Avola 100% - 13 % Vol. - Zertifizierter biologischer Anbau
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750ml
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SYRAH

Tramp SpoiLpise

PRODUKT 19
Syrah

IGP

Der Syrah entfaltet auf den sonnenverwhnten Weinbergen Stidwestsiziliens eine
beeindruckende Ausdruckskraft. Das mediterrane Klima und die mineralreichen Béden
verleihen ihm Tiefe, Eleganz und eine auflergewthnliche aromatische Komplexitit. Mit
groﬁcr Sorgf‘hlt vinifiziert, entsteht ein Rotwein von markanter Personlichkeit — kraft-

voll, vic]schichtig und Zug]cich bemerkenswert ausgewogen.

Farbe Tiefes Rubinrot mit intensiven violetten Reflexen.

Duft Intensive Aromen von Schwarzkirsche, Brombeere und reifen
Waldfriichten, begleitet von feinen Gewiirznoten, schwarzem
Pfeffer und einem Hauch edler Kriuter.

Geschmack Vollmundig und ausdrucksstark, mit seidigen Tanninen,
eleganter Wiirze und einem langen, harmonischen Finale, das

Kraft und Finesse auf auflergewshnliche Weise vereint.

-

Manche Ausblicke vergisst man nie. Man-
C}le Wﬁil’lﬁ ebenSO Werlig. Uve S)‘l‘;l]l 100% - 13 % Vol
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g PRODUKT 20
i ) . . e ~ .
; - Nero d’Avola Barricato
A DOC
. _ Der Nero d’Avola Barricato vereint die Kraft der bedeutendsten roten Rebsorte Siziliens
- . . . B . 8 .. o oflo
2, /£ mit der Eleganz einer behutsamen Reifung im Holz. Unter der Sonne Siidwestsiziliens
/_ . \ entwickelt er eine auflergewdhnliche Tiefe und Ausdruckskraft, geprige von Geduld,
/ . handwerklicher Sorgfh]t und dem Charakter seines Terroirs. Das Ergcbnis ist ein Rotwein
e ( ]
I’f / / von beeindruckender Personlichkeit — krafevoll, \‘iclschichtig und von zeitloser E]cg;mz.
o .I { \
| KV
. A i
J Farbe Tiefes Rubinrot mit edlen granatroten Reflexen.
Duft Ein vielschichtiges Bouquet aus reifen Schwarzkirschen, dunklen
Waldbeeren, feinen Gewiirzen und eleganten Nuancen edler
Holzreife.
Geschmack Tiefgriindig und kraftvoll, zugleich von bemerkenswerter
Eleganz. Samtige Tannine, fein eingebundene Rstaromen und
cine auflergewdhnliche Linge verleihen diesem Wein einen

bleibenden Eindruck.

Uve Nero d’Avola 100% - 13 % Vol

Bevor ein Wein Charakter zeigt, erzihle die

Natur seine Geschichrte.



750ml

Scalia &Oliva

ZIELEBG

Temscuns, aﬁ/{

PRODUKT 21

Zibibbo Secco

IGP

Der Zibibbo Secco offenbart eine elegante und tiberraschende Seite dieser
traditionsreichen Rebsorte. Trocken ausgebaut, vereint er mediterrane Frische mit
auflergewdhnlicher Ausdruckskraft. Florale Nuancen, feine Zitrusnoten und reife weifle
Friichte verleihen ihm eine unverwechselbare Persénlichkeit und machen ihn zu einem

Weiflwein von besonderer Finesse.

Farbe Leuchtendes Strohgelb mit goldenen Reflexen.

Duft Intensives Bouquet mit Orangenbliiten, weiffem Pfirsich,
Zitrusfriichten und feinen Muskatnoten.

Geschmack Frisch, harmonisch und elegant, mit lebendiger Frische, feiner

Mineralitit und einem langen, ausgewogenen Nachhall.

Jede Rebsorte erzihlt ihre eigene
Geschichte. GrofSe Weine entstehen dort,
wo Herkunft und Charakter eins werden. e Zibibbo rou% - 1agk Vol
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PRODUKT 22
Passum - Vino di vendemmia tardiva

Fiir den Passum wird der Natur bewusst mehr Zeit gegeben. Nur ausgewihlte Trauben
verbleiben bis zur spiten Lese am Rebstock und werden anschlieffend schonend
getrocknet, damit sich ihre Aromen auf natiirliche Weise verdichten. So entsteht ein
Wein von :1L1f§01‘g¢\\'6hnlichcr Intensitit, dessen Tiefe, Finesse und Harmonie jcdcn
Moment zu etwas Besonderem machen. Eine Raritit, die die Wirme der sizilianischen

Sonne und die Geduld des Winzers in jc‘dc‘m Tmpfc‘n x\*idc‘rspiege]t.

Farbe Leuchtendes Gold mit warmen bernsteinfarbenen Reflexen.

Duft Ein ausdrucksstarkes Bouquet von reifen Aprikosen, gelbem
Pfirsich, Akazienhonig und kandierten Zicrusfriichten,
fein begleitet von zarten floralen Nuancen.

Geschmack Vollmundig, seidig und auflergewdhnlich vielschichtig. Die
natiirliche Siifle verbindet sich mit einer lebendigen Frische zu
einem harmonischen Genuss, der mit beeindruckender Tiefe

und anhaltender Prisenz begeistert.

GrofSe Weine entstehen nicht in Eile — son-
dern in den Hinden derer, die ihre Zeit
der Nath Widmen. Uve Zibibbo 100% - 13 % Vol




IHR KONKAKT
ZU GIOIA

Was uns auszeichnet, ist die Sorgfalt,
mit der wir Qualitit schaffen.

MK/
glola

Azienda Agricola Gioia Patrizio
Via Mare, 35 - 91021 Campobello di Mazara (TP)
P.IVA 02795720818

KONKAKT

gioiaolive.com
info@gioiaolive.com
B2B Sales Manager

Silvana: +49 1573 4317377

Amministratore Unico

Patrizio: +39 3760025547

£2C

gioia_olive

Wir freuen uns darauf, Thre Vision mit der Welt von Gioia zu verbinden.
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giola

Hinter Gioia steht eine Familie, die Qualitdt nicht
dem Zufall tiberldsst. Mit Respekt vor der Natur,
handwerklicher Sorgfalt und hochsten Anspriichen
vereinen wir eine Auswahl besonderer Spezialititen,
hinter der wir mit voller Uberzeugung stehen.
Denn wahre Partnerschaften entstehen dort, wo
Herkunft, Vertrauen und kompromisslose Qualitit
zusammenfinden.



